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Kanilsnidar

HRAEFNI T
o 1 desiliter mjolk ‘

1 desilitrar vatn

2 matskeidar matarolia

2 og 1/2 teskeio lyftiduft

2 matskeidar sykur

1/4 teskeid salt PowNG

1 egg
5 desilitrar hveiti

=

Smjor, kanill og sykur

i fyllingu.
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ADPFERD
e Byrjum & pvi ad pvo hendur og a 0

setja a okkur svuntul

2000
—15 = o Stillum ofninn a 200°C og blastur.

e Vid tokum stora skal og sleif til ad hreera.

e Setjid fyrst purrefnin saman i skal
h og hreerid vel. Sidan mjolk, vatn,
egg og oliu.

o Beetid vid vatni eda hveiti ef porf er a.
Pad a ad hnoda deigid vel.

D e Finnid bokunarpappir og plotu.
o \C

Setjio deigid a bord med hveiti a.

e Fletjio deigid ut med kokukefli. /49

Smyrjid pad med smjori og straid /
kanel-sykri yfir. g

=, o Rullid upp deiginu og skerid i bita.
\ — Radid & bokunarpappir og bakid i

ofni i 15 minatur.



