
Bryndís Lilja Gísladóttir

1 egg

1 desilíter sykur

1/2 desilíter olía

1 desilíter mjólk

1 teskeið vanilludropar

3 desilítrar hveiti

2 teskeiðar lyftiduft

3 matskeiðar saxað súkkulaði

Bollakökur

HRÁEFNI

a.k.a 

MÖFFINS



AÐFERÐ

Byrjum á því að þvo hendur og

setja á okkur svuntu!

Við tökum stóra skál og sleif til að hræra. 

Setjum öll hráefni (nema súkkulaði)

saman í stóra skál og hrærum með

sleif.

Bætið við mjólk eða hveiti ef þörf er á.

Þegar deigið er tilbúið má setja saxað

súkkulaði. 

Stillum ofninn á 200°C og blástur.

Skiptið deiginu í möffinsform, 10-12

kökur sirka. 

Bakið kökurnar í 12-15 mínútur. 


