Sukkuladibita
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HRAEFNI
e 100 gromm mjukt smjor o

1 desiliter florsykur 4 ;

1/2 desiliter padursykur

1 egg
2 desilitrar hveiti

1/2 teskeid matarsodi ‘

1 teskeid vanilludropar
1/2 desiliter sukkuladibitar
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ADPFERD
Byrjum a pvi ad pvo hendur og n
w
setja a okkur svuntul 8 g\

2000
—a” = o Stillum ofninn a 200°C og blastur.

Vid tokum stora skal og sleif til ad hreera.

.. * Setjid smjor, florsykur og

gl

pudursykur i skal. Peytid med

rafmagnspeytara.

Baetid vid eggi, hveiti, vanilludropa og

matarsoéda. Hreerid med sleif.

e Pegar deigid er tilbuid ma baeta
vid sukkuladi. .
®°

Notid skeid til ad mota kokur ar
deiginu og radid a bokunarplétu.

ALy - Rullid upp deiginu og skerid i bita.

B> : ) :
() Radid a bokunarpappir og bakid i

ofni 1 10-12 minutur.



